Carte d’automne

Pour bien commencer...

Salade verte de saison, Vinaigrette aux Fruits Rouges 12.-

( ) )
Spécial Bolets

Creme de Bolets 18.-
Cassolette de Bolets a la Bordelaise 26.-
fisotto aux Bolets de nos Montagnes(Plat) 34.-

Terrine de Foie gras de Canard Maison, 24.-
Pain brioché toasté, Aspic figues et raisins

Carpaccio et Salade de petits Poulpes, 18.-
Huile de Sésame et Coriandre

La Chasse...
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I Terrine de Sanglier Maison 14.-
i Raisins de Corinthe et noisettes et Ilégumes sous braise
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L’Ardoise Végétarienne de la Chasse (Plat) 34.-

« Burger de Chasse » 28.-
Mélange de cerf, chevreuil cuit fagon « Smash » écrasé a la minute sur la plancha,

Cheddar, tomates, salade de choux rouge, oignons frits, cornichons et sauce au poivre,
spatzli

L’Assiette de Dégustation de Chasse 52.-
Civet de Sanglier, Escalope de chevreuil, Mini Burger de Chasse piqué de son Kefta de cerf
Garniture de Chasse

(La Selle de Chevreuil Rbtie, Sauce Grand Veneur p.pers
72.-

Découpée devant vous et servie en deux fois a partir de 2 pers.

Choux rouges, spatzli maison, quartiers de coing pochés, marrons au caramel léger,
(ommes aux airelles, Poires et émincé de Choux de Bruxelles )

Chasse : Origine Européenne
TVA :7.7% Inclus



Les Ardoises

Ardoises a 280 °C

Servies Gateau de carottes, sauce bearnaise et sauce barbecue, moelle de boeuf
Ail confit, gros sel et polenta

Choisissez votre accompagnement

Pommes frites Maison, pommes dauphine Maison ou riz 5.-
Filet de Boeuf Origine Suisse

Env. 110gr 39.-
Env. 150gr 48.-
Env. 200gr 55-
Env. 300gr 71.-

Duo de Filet de boeuf et Magret de Canette de Challans
51-
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Servie et découpée devant vous a partir de deux personnes

Chateaubriand p. pers 61.--
Magnifique piéce de filet de beeuf, env. 230gr p. pers

Servies Gateau de carottes, sauce béarnaise et sauce barbecue, moelle de boeuf
Ail confit, gros sel et polenta

Choisissez votre accompagnement
Pommes frites Maison, pommes dauphine Maison ou riz 5-
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Le Filet de Boeuf « Saint Hubert » (150gr) 52.-
Accompagneé de sa garniture de Chasse

Tartares

Tartare de filet de Boeuf « coupé au couteau »

110gr 32.-
150gr 39.-
200gr 45 .-

Choisissez votre accompagnement
Pommes frites Maison, pommes dauphine Maison ou riz 5.-

Nos produits sont frais, fabriqués et transformés au Renfort
Boeuf origine Suisse, Canard origine France., Poissons origine Atlantique Nord

7.7% Inclus



