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LE RENFORT VOUS PROPOSE
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DIMANCHE 5 AVRIL 2026 A MIDI

Amuse bouche
Profiterole d'escargots &a |'ail des ours
Créme argenteuil
Petite créme brilée au foie gras de canard
Entrée
Duo de filet de truite frais et fumée en tartare,
aux agrumes
Croquant de feuilleté, guacamole
Ovu
Croustade aux champignons, herbes fines
Et créme de bolets

Plat
Le traditionnel Filet de boeuf sur ardoise
Pommes dauphines et tian de légumes
Duo de Sauce (béarnaise et chimichurri)
Ovu
Filet de loup de mer de petits bateaux
Coulis d'écrevisses
Légumes printaniers et carré de riz parfumé grillé
Ou
Médaillons de filet d'agneau r6ti et son jus aux herbes des
alpes
Mousseline de panais et de patate douce
Dessert
La gourmandise "Pistache chocolat" de Paques

Mignardises maison

86.00
par personne

Toutes les actualités sont sur notre site internet et sur nos réseaux sociaux.
Au Restaurant ou & I'Emporter

TVA 8.1% INCLUS




	LE RENFORT VOUS PROPOSE
	Menu de la St-Valentin
	SAMEDI 14 FÉVRIER 2026 AU SOIR
	Les "amuse bouches" Mousseline de haricots et ricotta citron confit Gougère au "Gruyère de 16 mois" Brouillade de saumon fumé
	Croustillant de crevettes et crabe Mayonnaise légère au wasabi Ou Foie gras de canard au torchon  Et sa petite crème brûlée,  parfum de fève de tonka
	Blanc de poisson d’amour rôti Nage de légumes safranée Carré de riz à la cardamome Ou Tournedos de Filet de bœuf aux morilles Carottes fines glacées  Et nos fameuses pommes dauphines
	Le dessert de Cupidon Composition de citron Yuzu, amandes et praliné
	86.00    par personne
	TVA 8.1% INCLUS
	LE RENFORT VOUS PROPOSE


	Menu de Pâques
	DIMANCHE 5 AVRIL 2026 À MIDI
	Amuse bouche  Profiterole d'escargots à l'ail des ours Crème argenteuil  Petite crème brûlée au foie gras de canard
	Entrée Duo de filet de truite frais et fumée en tartare, aux agrumes  Croquant de feuilleté, guacamole  Ou Croustade aux champignons, herbes fines Et crème de bolets
	Plat  Le traditionnel Filet de boeuf sur ardoise Pommes dauphines et  tian de légumes  Duo de Sauce (béarnaise et chimichurri) Ou Filet de loup de mer de petits bateaux  Coulis d'écrevisses  Légumes printaniers et carré de riz parfumé grillé  Ou  Médaillons de filet d'agneau rôti et son jus aux herbes des alpes Mousseline de panais et de patate douce
	Dessert La gourmandise "Pistache chocolat" de Pâques
	Mignardises maison
	86.00   par personne
	TVA 8.1% INCLUS
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	Menu de Pâques
	DIMANCHE 5 AVRIL 2026 À MIDI
	Amuse bouche  Profiterole d'escargots à l'ail des ours Crème argenteuil  Petite crème brûlée au foie gras de canard
	Entrée Duo de filet de truite frais et fumée en tartare, aux agrumes  Croquant de feuilleté, guacamole  Ou Croustade aux champignons, herbes fines Et crème de bolets
	Plat  Le traditionnel Filet de boeuf sur ardoise Pommes dauphines et  tian de légumes  Duo de Sauce (béarnaise et chimichurri) Ou Filet de loup de mer de petits bateaux  Coulis d'écrevisses  Légumes printaniers et carré de riz parfumé grillé  Ou  Médaillons de filet d'agneau rôti et son jus aux herbes des alpes Mousseline de panais et de patate douce
	Dessert La gourmandise "Pistache chocolat" de Pâques
	Mignardises maison
	86.00   par personne
	TVA 8.1% INCLUS


	LES ANNONCES DU RENFORT

	Ouverture - Dimanche de Pâques
	A l’occasion du dimanche de Pâques, notre restaurant sera ouvert exceptionnellement le dimache 5 avril à midi.
	Nous serons ravis de vous accueillir pour partager un moment gourmand en famille ou entre amis.
	Le menu spécial de Pâques sera dévoilé très prochainement
	TVA 8.1% INCLUS

	Heureuse Saint-Valentin
	SAMEDI 14 FÉVRIER 2026
	EN APÉRITIF LE COCKTAIL DES AMOUREUX
	AVEC ALCOOL  CHAMPAGNE, GIN, SIROP DE CERISE 16.-
	SANS ALCOOL  GIN SANS ALCOOL, SIROP DE CERISE, SCHWEPPES 10.-
	Les "amuse bouches" Mousseline de haricots et ricotta citron confit Gougère au "Gruyère de 16 mois" Brouillade de saumon fumé
	Croustillant de crevettes et crabe Crème légère au wasabi Ou Foie gras de canard au torchon  Et sa petite crème brûlée,  parfum de fève de tonka
	Blanc de poisson d’amour rôti Nage de légumes safranée Carré de riz à la cardamome Ou Tournedos de Filet de bœuf aux morilles Carottes fines glacées  Et nos fameuses pommes dauphines
	Le dessert de Cupidon Composition de citron Yuzu, amandes et praliné
	86.00   par personne
	LE RENFORT VOUS PROPOSE


	Les plats du jour
	UNIQUEMENT LE MIDI
	MARDI
	Entrée du jour ou potage de légumes  Bœuf bourguignon et ses garnitures   Pomme purée maison  25.00

	MERCREDI
	JEUDI
	25.00

	VENDREDI
	Entrée du jour ou potage de légumes  Filet de plie de ligne en court mouillement Vinaigrette d'herbes cube de riz parfumé 25.00

	SAMEDI
	Les traditionnels filets de perches du Renfort  Pommes frites maison et salade verte 31.00
	Provenances
	TVA 8.1% INCLUS




