LE RENFORT VOUS PROPOSE

Meran de Ca féte des Mees

DIMANCHE 10 MAI 2026 A MIDI

Amuse bouche
Gaspacho de petits pois & la menthe
Frites de pois chiches
Billes de melon de Cavaillon
Entrée
Cassolette de légumes printaniers, asperges,
Coeur d'artichauts et champignons
Ou
Carpaccio de daurade royale
Vinaigrette coco gingembre et pickel’s d’oignons rouges
Plat
Supréme de pintade “fermiére”
Sauce aux morilles
Pommes crousitillante, bouqutiére de légumes
Ovu
Filet de sandre réti sur un lit
De risotto crémeux
Julienne de jambon Serrano
Ou
Filet de boeuf d'Artagnan!!
150g de Filet de beeuf surmonté
D'une escalope de foie gras de canard psélée
Jus réduit, fondant d'aubergines
Pommes dauphines
Dessert
Pavlova aux fruits rouges
Et son coulis

Mignardises maison

86.00
par personne

Toutes les actualités sont sur notre site internet et sur nos réseaux sociaux.
Au Restaurant ou a I’Emporter TVA 8.1% INCLUS
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